Zuppe:

Consommé Celestina 11,50
Rinderbriihe | Fladli | Gemiise-Julienne

Zuppa di pomodoro 11,50
Feine Tomatensuppe
Zuppa di cipolle 11,50
Zwiebelsuppe | Rise | Brot
Insalate:
Insalata verde 8,50

Griiner Blattsalat

Insalata mista 10,50
Gemischt Salat

Insalata verde con finferli 13,50
Blattsalat| Eierschwammli

Insalata della casa con semi misti e crostini di pane 9,00
Blattsala| Kernen | Crofitons

Songino-Salmone-Lamponi 15,50
Niisslisalat | Lachs | Himbeeren | Himbeerdressing

Panzanella alla Calabrese 11,50
Tomaten-Brotsalat | Zwiebel aus Tropea| Gurken | Basilikum

Caprese 13,50

Tomaten | Mozzarella | Basilikum

Antipasti:
Bruschetta al pomodoro 9,50

Gerostetes Brot | Tomaten | Basilikum

Carpaccio di manzo all'Italiana 23,50
Rindfleisch | Champignon | Parmesan | Rucola

Gambero Argentino all'aglio e peperoncino di Calabria 17,50
Crevetten | Knoblauch | Kalabrischer Peperoncino (Leicht Scharf)

Tartare di manzo Vorspeise 24,50
Rindstatar aus Schweizer Rindfleisch Hauptgang 36,50



Primi piatti:

Pennette all’Arrabbiata Calabrese
Tomatensauce | Knoblauch | Nduja | Peperoncino Calabrese

Lasagna all’Emiliana
Bolognese-Sauce | Parmesan | Béchamelsauce | Mozzarella | Parmesan

Fettuccine ai funghi misti
Fettucine | Eierschwammli | Steinpilzen

Fettuccine alla Bolognese
Fettuccine| Bolognesesauce (100% Rind)

Spaghetti alla Carbonara

Guanciale | Eier | Pecorino Romano DOP

Linguine ai gamberi
Linguine | Crevetten

Gnocchi di patate al Gorgonzola

Kartoftelgnocchi| Gorgonzola

Risotto ai porcini
Cremiges Risotto | Steinpilze

18,50

23,50

27,50

27,50

25,50

28,50

26,50

28,50



Secondi Piatti:

Saltimbocca di vitello con risotto allo zafferano
Kalbssaltimbocca | Safranrisotto

Fegato di vitello con risotto al parmigiano
Kalbslebere | Parmesanrisotto

Costoletta di maiale panata con patatine
Paniert Schweins-Kotelett ca.300gr | Pommes Frites

Entrecote a la Parisienne con patatine a fiammifero
Rinds-Entrecote | Pommes Allumettes | Krauterbraunsauce

Cordon Bleu “Classico”
Schinken | Schweizer Kise

Cordon Bleu “Calabrese”
Scharfsalami | Schweizer Kése

Cordon Bleu “Rustico®
Bratspeck | Mischpilz | Schweizer Kise

Cordon Bleu Lausanne
Schinken | Schweizer Kise | Spinat | Eigelb-Uberraschung |

Cordon Bleu vom Kalb +10 Chf

42,50

42,50

32,50

43,50

23,50

23,50

26,50

26,50



Auf Heissen Stein:

Filetto di manzo taglio centrale 220 gr. 44,50
Rindsfilet “Mittelstiick” 320 gr. 54,50
520 gr. 74,50
Contorni:
Fettuccine al burro 8,00
Butter-Fettuccine
Risotto al parmigiano 8,00
Parmesanrisotto
Verdura di stagione 10,50

Saisonales Gemiise

Patatine a fiammifero 7,50
Pommes Allumettes

Patatine fritte 6,50
Pommes frites

Insalata mista“Fitness,, 10,50
Fitnessalat



Pizze:

Margherita 16,50
Tomatensauce | Mozzarella | Basilikum
Prosciutto 18,50
Tomatensauce | Mozzarella | Schinken
Prosciutto e Funghi 19,50
Tomatensauce | Mozzarella | Schinken | Champignon
Napoletana 17,50
Tomatensauce | Mozzarella | Sardellen | Kapern,
Calabrese 19,50
Tomatensauce | Mozzarella | Scharf Salami | Oliven
Quattro Stagioni 20,50
Tomatensauce | Mozzarella | Schinken | Champignon | Oliven | Artischocke
Calzone “Zugedeckt” 19,50
Tomatensauce | Mozzarella | Schinken | Champignon
La Polentona 25,50
Tomatensauce | Mozzarella | Steinpilze | StidtirolerSpeck | Taleggio
Alte Post 20,50
Tomatensauce | Mozzarella | Speck | Knoblauch | Champignon | Spinat
Bomba Calabra 24,50
Tomatensauce | Mozzarella| N'duja | Scharfsalami | Thunfisch | Caciocavallo
Capricciosa 20,00
Tomatensauce | Mozzarella | Schinken | Champignon | Oliven
La Maleducata 20,50
Mozzarella | Spinat | Scharfsalami | Spiegelei
Diavoletta 20,50
Tomatensauce | Mozzarella | Salami | Gorgonzola | Zwiebel aus Tropea
Ortolana 19,50
Tomatensauce | Mozzarella | Peperoni | Zucchetti | Auberginen
Hawaii 19,50
Tomatensauce | Mozzarella | Schinken | Ananas
Romanaccia 25,50
Mozzarella| Eigelb | Cacio&Pepe | Guanciale
Winnetou 20,00
Tomatensauce | Mozzarella | Schinken | Ananas | Scharf Salami
80' Lust auf Dich 22,50
Tomatensauce | Mozzarella | Stidtirolerspeck | Champignon | Gorgonzola
Contadina 18,50

Tomatensauce | Mozzarella | mild Salami



Salsicciona
Mozzarella| Steinpilze | Salsiccia | Caciocavallo
Maddaloni
Tomatensauce | Mozzarella | Speck | Thunfisch | Parmesan
La Terrona
Mozzarella | Kartoftelcréme | Steinpilze | Speck
Quattro Formaggi
Tomatensauce | vier Kédsesorten
Zio Mimmo
Tomatensauce | Mozzarella | Salsiccia | Champignon | Zwiebel aus Tropea
Angelica

Tomatensauce | Mozzarella | Rohschinken | Rucola | Parmesan

Salsiccia&Friarielli

Mozzarella|Salsiccia | Friarielli (Italienischer Stiangelkohl)
Parmigianina

Tomatensauce | Mozzarella | Frittierte Auberginen | Parmesan
Prosciutto e Zola

Tomatensauce | Mozzarella | Schinken | Gorgonzola

Vegetariana
Tomatensauce | Mozzarella | Tomaten | Rucola | Stracchino

Romantica
Tomatensauce | Mozzarella | Artischoke | Rohschinken | Stracchino

Malox

Tomatensauce | Mozzarella | Scharfer Salami | Peperoni | Zwiebeln aus Tropea

Tonnara
Tomatensauce | Mozzarella | Zwiebel | Thunfisch

Herkunftsdeklaration:
Fleisch

Rind: Argentinien
Schwein: Schweiz Kalb: Schweiz

Poulet : Schweiz

27,50
20,50
25,50
18,50
26,50

25,50

24,50
22,50
19,50
19,50
23,50
20,50

19,50

Salsiccia Zutaten: 100% Schweinefleisch | Salz | Pfeffer | Knoblauch | Trocken-Peperoni

Fisch

Lachs:Norwegen

Crevetten:Argentinien



Wir geben ihnen gerne Informationen iiber mogliche Allergene in unseren

Speisen.

ALLE PREIS INKL 8,1% MWST

Willkommen in der Alte Post

Unsere Leidenschaft gilt der italienischen Kiiche, der guten Pizza und der

Freude, unsere Giste willkommen zu heissen.

Wir lieben die Tradition, schitzen das Handwerk und sind iiberzeugt, dass aus
guten Zutaten, Sorgfalt und einer Portion Kreativitit etwas Besonderes

entstehen kann.

Ob eine frisch gebackene Pizza, ein klassisches italienisches Gericht oder eine
unserer eigenen Kreationen — bei uns stehen Geschmack, Qualitit und die

Freude am Geniessen im Mittelpunkt.

Dabei legen wir nicht nur Wert auf das, was auf den Teller kommt, sondern

auch auf die Menschen, die dahinterstehen, und auf eine herzliche,

aufmerksame Gastfreundschaft.

Unser Team



Giuseppe Polito — Chef Patron

Pietro Mungo — Sous Chef & Pizzaiolo
Erika Juhasz — Entremetier

Julia Lokodi — Garde Manger
Angelica Talarico — Gastgeberin
Maria Covelo — Kellnerin

Marc Bohi — Commis de Service



